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gastronomlca

Terrassa Gastronomica és una marca que identifica establi-
ments, els productes i les activitats organitzades per a dina-
mitzar el turisme gastronomic a Terrassa.

T o
Terrassa Gastronomica: productes tradicionals
conreats i elaborats a prop de casa que conser- Descarrega't aqui el PDF de I E R R AS S
ven els auténtics sabors terrassencs i vallesans. la guia, que també sera valid
. ” i per participar en el concurs
wwwuisitaterrassa.cat/turisme-gastronomic



1.SA ILLA

Placa Salvador Espriu, 3 local G -
93 00198 41

Cassoleta de pebrot
vermell escalivat i
caramel-litzat

Dladvde12al4hile.30a21h.
Dsde930al4hidel8a22h

1 2 3 4 5
2.LA TORRETA @
Nou de St. Pere, 50 @
9373147 75

Cigronet menut del
Vallés amb trifasic de
botifarres

Dladsde19.30a23h

1 2 3 4 5

3.ZURITO (t,}
TERRASSA

C.delaRasa,70
93789 53 90

Pintxos “morunos” del
mercat
Dladgde8a23h

1 2 3 4 5

4.GRANJA
CATALANA

Pl. Mossén Jacint Verdaguer, 21
93788 8110

Torrada de pa de coca
amb pernil, formatge brie i
ceba caramel-litzada
Dladsde18a23h

1 2 3 4 5

5.LA TETERA

C. del Passeig, 62 baixos
9376865 64

Coca del Maresme amb
formatge brie i anxova
Dvidsdel7a22h

1 2 3 4 5

6.EL CULTURAL @

Rambla d’Egara, 340
93 720 48 20

Coca de verdures amb
botifarra terregada.

Tot el dia de dt a dg

7.TIVOLI

Passeig Comte d’Egara, 14 -16
645 868 705

Explosié de mar i munta-
nya, cruixent de cansalada
i pop a baixa temp. amb
esferes d’oli
DladjdMal7h.Dvidsdel2al6
ide2030a23h

1 2 3 4 5

8.BAR EL REFUGI
C.Prior Tapia, 5 - 93 119 68 68

Pop amb salsa marinera.
Rodanxes de pop del
cantabric amb un xic de
picant

Dl a ds. Dg tancat

1 2 3 4 5

9.EL REY DE LAS
BIFANAS

C. Colom, 34 - 93 712 66 24
BIFANA. Panet farcit de
carn de porc o pollastre,

a escollir, cuit amb una
salsa especial

Dtadgdel3alehide20a23h

1 2 3 4 5

10.DOT (t;}

C. Josep Trueta. 2 Parc de Sant
Jordi - 674 955 701

Calzone amb bolets, ceba
caramel-litzada i formatge
cendrat amb romani

Dladgdlal6 h.Djads de 20
a23h

1 2 3 4 5

11.HILTON HOTEL
LA MOLA

Cami dels Plans de Can Bonwvilar,
s/n- 93736 7267

Presa ibérica cuita a baixa
temperatura, cremés de
carbassa i salsa de panses

Tots els dies d11a15h

1 2 3 4 5

12.REST. suBiIT @

Pl 11 de Setembre, 5
93786 96 42

Tempura de bou, amb
botifarra terragada amb
parmesa figues i delicies
de biandox

Dlads dT.30a1730 hide 20
az23h

1 2 3 4 5

13.7 DE BAR

Rambla Sant Nebridi, 45
93786 32 51

Porc senglar embolicat
de patata a la tempura
amb salsa de fruits
vermells

De 19 a 23 h. Dilluns tancat

1 2 3 4 5

14.LA TASQUETA

Plaga Saragossa , 5 baixos
665 013 691

El sac mariner, farcell
farcit de gamba i cala-
mar amb salsa de ceps

del9a22h

1 2 3 4 5

15.VENT DE DALT®

C. Unio, 28
93789 29 47

Botifarra terregada so-
bre crema de mongetes

Dladsdel13alehide20a23h

1 2 3 4 5

16.COLMADO 1917

C. Granius, 4
697 263 979

Sandwich amb tofona i
bolets
Dtadsdel3al5h

1 2 3 4 5

17.BAR PARADA @

Ctra. dOlesa, 244
9378810 21

Vedella estofada a I’estil
irlandes
Dladsde8ai8h

1 2 3 4 5

18.CAFE TEATRE @
C. Baix Placa, 31+ 638 397 587@

Coca de figues de
Vacarisses amb pernil
de gla, formatge cen-
drat d’Ullastrell i rucula

Dladsdel2al6h/dedca
dsde19a23h

1 2 3 4 5

19. GALAXIA

C. Francesc Oller, 68

93788 76 40

Timbal de girgoles amb
pernil

Dladsde8a23h

1 2 3 4 5

20.LACATEDRAL

Placa Vella, N

93164 2116

Cor de carxofa farcida
de bolets i bacé grati-
nada

Cadadiade12a23h

1 2 3 4 5
21.UALEGRIA ©
DEL TEATRE @
C. Gaudi, 15
648 117 693

Fals-Tiramisu

Dtadsde20a23hidsdel3
aleh

1 2 3 4 5

22.EL SECRETO
DE ELLEN -
VERMOUTH

Placa Vella, 14 - 93 788 11 37
Sardina Thai amb Gelee
de soja
Dtadgdel3alehidel9a23h

1 2 3 4 5

23.LA FABRICA @
1909

Rambla d’Egara, 270
695 627 963

Tapa Factory de la tar-
dor

Dtadsde13al6h.Dcidsde
20a23h

1 2 3 4 5

24.BAR EL
QUIJOTE

Placa Doctor Cadevall, 1
615 036 994

Empanada veneg¢olana,
pollastre amb salsa d’all
i coriandre

Djidvdel7a22hidsdNa23h

1 2 3 4 5

25.AJOBLANCO

PI. Ricard Cami
695 546 101

Saltejat de fideus xine-
sos amb carbassa i bo-
lets de temporada
Dcadsde2030a23h

1 2 3 4 5

26.EL CAFEDE @
L’AULA

C. Volta, 37 - 93 0136911
Bombons de morcilla i
poma amb melmelada de
tomaquet i pebrots del pi-
quillo

Dladgdel2a2330h

1 2 3 4 5

27.QUE PARC

Passeig 22 de Juliol, 451

669 621764

Torrades de botifarra
negra “morcilla” de
ceba i arros

DTla23h

1 2 3 4 5

28.SET DE VI 31.EL CAFE DOLG 32.AGORA
C. Iscle Soler, 2, local C Plaga Vapor Ventallo, 1local 3 C. Jaume Cantarer, 4
679 014135 93736 89 92 937887291

“Salmorejo” amb llit de
“tortita de camardén” i re-

Tapa de tardor: Moniato
amb formatge de cabra ] I
Dcadjde2al4idei9a22h. duccio de Pedro Ximenes

Dvidsdel2al4idel9a24hi Dladgde12a16 hia partir de
dgdel2aldide19a22h \95188 .

Biquini vegetal amb
provolone i ceba
caramel-litzada

Dtadsdel2al4hide1830a 21
h.Dgdel2al4h

1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5

29.EL ROVELL @
DE L'OU

C. La Rasa, 60
937333414

Vaset de cremoés de for-
matge de cabra, alber-
ginia, olivada i pebrot
Dtadsde2030a2230h

1 2 3 4 5

30.GRINZING

Placa Vella, 6

937888375

Oreo de foie. Micuit de
foie, formatge de cabra
i oreo

De19a23h

TAPA +
QUINTO 2,50%€

Ruta i concurs

En aquesta guia trobareu tota la relacio d'establiments participants al concurs “EMBARCA'T a
la Ruta de Tapes de Terrassa”. Cada establiment presenta una tapa a concurs a un preu
Unic de 2,50€ (IVA inclos) acompanyada d'un quinto Estrella Damm.

Funcionament

- Dirigiu-vos a qualsevol dels establiments, tasteu la tapa i entrequeu la guia per tal que us po-
sin el segell del local.

- Valoreu la tapa (5 “m’ha agradat molt” i 1 “no m'ha agradat”).
- Podeu adrecar-vos a un altre establiment a tastar una altra tapa i aixi successivament.

+ Amb la guia, podeu provar tantes tapes com vulgueu. Un cop acabada la campanya, diposi-
teu la guia segellada, amb la butlleta emplenada amb les vostres dades* a I'Oficina de Turis-
me de I'Ajuntament de Terrassa (Masia Freixa. Parc de Sant Jordi) o al Gremi d'Hostaleria
(Ctra. Castellar, 94) fins al 28 d'octubre de 2016.

% ot " Establiment adherit a:
m pla pera cellacs Terrassa Gastronomica

Voteu les millors tapes i participeu
en el sorteig.

Guanyeu dinars o sopars als establiments participants.

Nom i cognoms:
Adreca:

Localitat:
CP:

Tel:
E-mail:

Signatura:

Les dades personals que ens facilitis quedaran incorporades de forma confidencial en un fitxer del qual és responsable el Gremi Empresarial d'Hostaleria de Terrassa
i Comarca. En cap cas aquest fitxer se cedira o es vendra a altres empreses sense el teu permis previ i explicit. De conformitat amb la Llei de Proteccio de Dades
(LOPTD), Llei organica 15/1999 del 31 de desembre, tens dret a accedir a aquesta informacié, rectificar-la, cancel-lar-la i, en el seu cas, revocar el teu consentiment
a la referida Llei i altres normes que la desenvolupen, sense efectes retroactius, escrivint a la nostra adreca postal (Ctra. Castellar, 94. 08222 Terrassa) indicant el
teu nom, els teus cognoms i el nimero de DNI.

*Per poder participar en el sorteig dels regals, és imprescindible que la vostra guia tingui com a minim el segell de 5 establiments. El Gremi es quedara amb les
dades del participant. Els guanyadors es comunicaran personalment i a través de teléfon o mail i s'hauran d'acreditar amb el DNI.



